
昭和学園高等学校 スクールポリシー(令和 8年度) 

○三綱領   努力精進  明朗融和  感謝奉仕 

 

○教育方針  宗教的情操教育を徹底し、三綱領の浸透を図る 

 

○教育目標  自己の礎を構築し、社会の一員として生きる力を育てる 

 

○育成を目指す資質・能力に関する方針(グラデュエーション・ポリシー) 全科共通 

昭和ドリーム☆８つの力  

主体力 協調力 継続力 受容力 振り返る力 対話力 情報整理力 知識活用力 

・豊かな人間力と学びへのチャレンジ 

さまざまな課題に主体的にチャレンジし続けるための、確かな学力と人間力を育成する 

・自己理解と未来へのプロデュース 

正しい情報の選択と自らの振り返りをもとに、多様化していく社会でも自らの未来を構築してい

く力を養う 

・夢の実現と社会へのアクション 

他者と対話・協調しながら、自らが持つ資質や能力を生かし、主体的に社会へ貢献しようとする姿

勢を育成する。 

 

○教育課程の編成及び実施に関する方針(カリキュラム・ポリシー) 

〔普通科特別進学コース〕 

・国公立大学、難関私立大学への進学目標を達成する学力と課題解決力を育成する学習 

・少人数制で、生徒一人ひとりの志望と成績の分析をもとにした学習指導 

・国数英の重点強化のため、土曜や長期休暇でのステップアップセミナー 

〔普通科キャリアデザインコース〕 

・部活動などの特別活動の充実と、進学、就職に必要な基礎学力の育成 

・生徒の理解度に応じた国数英の基礎学力定着を目指すキャリアスタディー 

・学校推薦型選抜、総合型選抜に対応した英語表現や小論文指導(進学) 

・基礎から実用まで幅広い情報処理スキルの育成(情報) 

・自分の視野と可能性を広げる、調理･看護･福祉･農業などの体験授業(総合) 

〔普通科製菓衛生師コース〕 

・製菓衛生師資格取得に必要な、栄養や食品衛生、公衆衛生などの専門的な学習 

・製菓の現場で求められる製菓･製パン･和菓子に関する専門的な技術を磨く 

・基礎から応用までの製菓技術と課題解決力の育成を目指した 3 年間で 480 時間以上の製菓実習 

・より高い専門知識と専門技術を身につけるための専門学校との教育連携 

 

 



〔調理科〕 

・調理師免許取得に必要な、栄養や食品衛生、食文化などの専門的な学習 

・調理の現場で求められる中華･洋食･和食の技術を磨く 

・基礎から応用までの調理技術と課題解決力の育成を目指した 3 年間で 400 時間以上の調理実習 

・より高い専門知識と専門技術を身につけるための専門学校との教育連携 

〔福祉ホスピタリティ科〕 

・介護福祉士国家資格取得と、心身の状況に応じた生活支援に関する専門的な学習 

・実習や演習をもとにした、福祉･医療現場にも対応できる高度な専門的知識や技術の習得 

・福祉･医療･保健などあらゆる分野で必要とされるホスピタリティ力の育成 

・より高度で最新の専門知識と技術を身につけるための専門学校との教育連携 

〔看護学科〕 

・基礎課程３年と専門課程２年の５年一貫教育で、看護師国家資格取得に関する専門的な学習と実習 

・看護･医療の専門知識や技術、会話力や読解力の向上を目指す看護ベースアッププログラムの実践 

・高度な看護･医療現場にも対応できる知識や技術の実践指導 

・より高度で最新の医療知識と技術を学べる医師や専門職からの講義の実践 

 

○入学者受入れに関する方針(アドミッション・ポリシー) 

〔普通科特別進学コース〕 

国公立大学、難関私立大学への進学を目標とし、何事にも努力を怠ることなく継続する姿勢を持った 

 生徒 

〔普通科キャリアデザインコース〕 

部活動やボランティア活動、各種検定にチャレンジし、自分らしさを生かして目標に向かって努力が

できる生徒 

〔普通科製菓衛生師コース〕 

  高校 3 年間を通して、将来パティシエを目指し基本となる技術や衛生を学ぶために努力ができる生   

  徒 

〔調理科〕 

  食品や調理に関心を持ち、食に関する知識や技術を身につけようと意欲的に学ぶ姿勢をもつ生徒 

〔福祉ホスピタリティ科〕 

  ひとの「こころ」と「からだ」の痛みに、「目配り･気配り･心配り」で寄り添う、ホスピタリティ  

  力を持って、人の幸せを考えようとする生徒 

〔看護学科〕 

  人に寄り添う優しい心と、素直な考動ができる看護師を目指して、常に看護を探究し学び続ける努

力ができる生徒 

 


