
ノ

、_ノど・   ・

l

→

′、す、]ら 夕|テ よ |「 千́こさん」

栞t、 ]ι とィ・,11す るの1発 しtο でtお 菓子イ午 tttlll¬ 11サ バろならθ
8:わ 写□て' it叶んられろぅ`tし ″い ο

＼
χ

さ。
きηがけま、「お菓子ィ午|が t卜 きだから」

普
`llま

41わ な、|、
「レ́ ドレ」「ス|♀ 千.ぅ 」「ホイロ」「)ョ ッ911´ イ́

BIゎサロなら、tり と楽しく、美味ぃお菓子tに くさん億IЙ ろはずο



専

ｉ
勧

ニ

最新製栗機器 n製栗実習
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ただのお菓子作りじゃない 13年間で学んだ

専門矢□識・技術は国家資格取得で証明 |

スピリッツオプマイスターとの教育連携で、
日liせ | ∫1ティシ:E
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「一流に学SIからこそ、lFlけ る道がある。」一流ホテル等の
シェフ(マ イスター)から直に技術を学Sにとができます|
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で、 あらゆる進路に対応|

就職も選択可能。製菓関係だけでなく

門学校、一般企業への就職実績もあります。
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(スピリツツオブマイスター他)

(管理栄養士・栄養士等の
大学̀短大・専門学校)

(医療̀保育̀美容等の
嬉 ,駄・デ]勤 )

調理職人養成校

オ‐ストリア菖子とバンで有名な幅目の名店


